
 

 

      Menu Les Collines 
� 43 € TTC par personne  � 

 

 
Entrée  

Marbré de Foie Gras au Muscat et Compotée d'Oignons 
Vol au Vent de Saint Jacques et Fruits de Mer  

Duo de Thon et Saumon en Carpaccio aux tomates Confites 
Salade Gourmande aux Deux Magret et Chantilly de Foie Gras 

Tarte Fine de Médaillons de Lotte sur Concassé de Tomate et Mozzarella 
� 

 
Plat Chaud 

Carré d'Agneau Rôti aux Herbes 
Filet de Bœuf en Croûte de Feuilletage et Sauce au Porto 

Suprême de Pintade en Mousseline de Champignons de Paris 
Médaillons de Selle d'Agneau et Foie Gras Poêlé 

Filet de Daurade Grillé sur Peau et Crème de Badiane 
� 

 
Fromage 

Buisson de Brie au Mascarpone et Arôme de Truffe 
Le Croquant de Cabécou Mariné aux Herbes  

� 

 
Dessert 

Tiramisu au Pain d’Épices et Parfum d’Orange 
Royal au Chocolat et Pralinette 

Nougat Glacé aux Brisures de Nougatine 
Aumônière de Pommes Caramélisées 

Sablé au Citron Meringué Maison et Coulis de Fruits Rouges  
 
� 

 
Mignardises 

 
Menu commun à déterminer pour l’ensemble des invités 

Boissons non incluses 
(*) (Bœuf provenance de France, Allemagne ou Hollande selon arrivage) 

 

 

 


